










PASTA LUNCH  SET
HOLIDAY 11 :30 -  15:30

サラダ・ブレッド 付
（ 上記パスタは全てワンプレートセットとなります。 ）

パンのおかわり　+ 100 (110)パスタ大盛　+ 300 (330)

桜海老と新玉ねぎのペペロンチーノ
Peperoncino with sakura shrimp and onion

1380  (1518)

そら豆とグリーンピース、パンチェッタのポモドーロ
Pomodoro with broad beans and green peas, pancetta

1380  (1518)

（1日限定 / 20 食とさせていただいております。）

雲丹でウニボナーラ ペコリーノロマーノの香り
Carbonara of sea urchin

1680  (1848)

SALAD LUNCH SET
HOLIDAY 11 :30 -  15:30

Greek salad with Chicken breast and feta cheese, lemon dressing, Cuban mint

1580  (1738)

スープ・ブレッド 付

パンのおかわり　+ 100 (110)

クスクスと低温調理した鶏胸肉 フェタチーズのサラダ
レモンドレッシング キューバミントの香り





DESSERT

アフォガード
バニラアイスにエスプレッソをかけて食べるイタリアンドルチェ。

600 (660)

Afo guard

ヘーゼルナッツのジェラート
ヘーゼルナッツ特有の味とコクが楽しめるジェラート。

780 (858)

Hazelnut gelato

柑橘のクレームブリュレ
カスタードクリームの上面を焦がしたフランスのデザート。季節の柑橘で。

780 (858)

Citrus creme brulee

季節のフルーツのミルフィーユ
旬の果物とクリームをパイ生地で挟みました。詳細はスタッフまで。

880 (968)

Seasonal fruit millefeuille

A LA CARTE MENU

アラカルトメニューのみのご利用の方には 1DRINK / 1FOOD をお願いしております。
予め、ご了承くださいますよう、お願いいたします。

信州サーモンのスモークマリネ
信州サーモンをスモークし、数種類のハーブと一緒にご提供いたします。

1400 (1540)

Smoked marinade of Shinshu salmon

NERORI のチーズスフレオムレツ トリュフクリーム
ふわっと口の中で溶けて、トリュフの香りに包まれます。

1400 (1540)

Cheese Souffle Omelette Truffle Cream

お子様プレートKIDS PLATE

トマトクリームパスタプレート
パスタ・フライドポテト・ミニゼリー付きのお子様用セットです。

※ 事前に御相談の無い離乳食の持込、飲食は御遠慮頂いております。
　 尚、離乳食は衛生上の都合上、市販品のみとさせて頂きます。

650 (715)

Tomato cream pasta plate





前菜 4 種（本日のフラン、季節の鮮魚のマリネ、本日の前菜 2 種）

ライ麦ブレッド

グリーンサラダ　ラズベリービネグレット

A P P E T I Z E R  &  S A L A D

雲丹でウニボナーラ ペコリーノロマーノの香り（+ ¥200）

アサリとクレソンのボンゴレビアンコ

筍とイカのプッタネスカ

（上記３つより１つお選びください）

PASTA

本日の牛肉のポッシェ　カカオ香るデミグラスソース（+ ¥200）

季節の鮮魚のポワレ　プロヴァンス風ソース

（上記 2 つより１つお選びください）

MAIN DISH

本日のデザート

コーヒー（HOT/ICE）  or  紅茶（HOT/ICE）

DESSERT & CAFE /  TEA

L U N C H  C O U R S E
11:30 -  13 :45（L.O）　      2 ,750 (3,025)  /  1  PERSON






